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La Quercynoise veut moderniser son site lotois
d'abattage et de transformation de canards

La Quercynoise, filiale d'abattage, découpe et transformation de palmipédes gras du groupe coopératif Capel,
prépare pour 2022 un plan de modernisation de son site industriel de Gramat, dans le Lot. Le projet devrait
mobiliser plus de 15 millions d'euros. 70 emplois supplémentaires prévus a I'horizon de fin 2023.

© La Quercynoise

Les lignes d'abattage, de découpe (ici sur la photo) et de conditionnement de La Quercynoise, a Gramat (Lot) vont
étre entierement modernisées.

Filiale a 77% du groupe coopératif lotois Capel et a 23% de la
coopérative aveyronnaise Unicor, La Quercynoise compte engager en
2022 un plan de modernisation lourd de son site industriel de Gramat,
dans le Lot. Un nouvel batiment de 5 000 metres carrés devrait étre
mis en chantier dés le second semestre 2022 pour accueillir des lignes
entierement rénovées d'abattage, de découpe et de conditionnement.

Dans la foulée, le réaménagement de 3 000 metres carrés de locaux
actuellement dédiés a ces activités va permettre de développer de
nouvelles activités de produits ¢élaborés. Plus de 15 millions d'euros



seront engages dans l'op€ration. La création de 70 emplois
supplémentaires est programmee a 1'horizon de fin 2023.

Une modernisation des process

« Notre ambition n'est pas d'augmenter nos capacités actuelles, mais
bien de nous doter d'un outil plus moderne », souligne Jean-Luc
Fouraignan, directeur général de La Quercynoise. Au programme :
une redeéfinition complete des process, avec plus d'automatisation et
une prise en compte a la fois des conditions de travail des salariés et
du bien-€tre animal. En aval, la coopérative qui realise actuellement
plus de 60% de ses ventes en produits crus, compte accélérer le
développement de nouvelles gammes de produits transformeés (confits,
hachés, découpes spécifiques, mais aussi plats cuisinés).

Avec une capacité d'abattage et de transformation d'un peu plus de 2
millions de canards par an, ¢leves aupres de 200 producteurs
(adhérents de Capel et d'Unicor) installés principalement dans le Lot,
I'Aveyron, la Correze, mais aussi le Tarn-et-Garonne et le Cantal, La
Quercynoise a realisé un chiffre d'affaires de 71,57 millions d'euros en
2020, a peine en retrait sur les 72,77 millions réalisés en 2019.

&0 millions d'euros de chiffre d'affaires

Peu touchée par les dernieres épidémies de grippe aviaire, la société a
da faire face au recul des ventes en boutiques et aupres des acteurs de
la RHF (restauration hors foyer). « Nous devrions franchir le cap des
80 millions d'euros en 2021 », précise Jean-Luc Fouraignan.

La sociéte¢ emploie actuellement 450 salari¢s, dont 300 a Gramat (ou
sont base¢s le siege, les services administratifs, les €quipes techniques
de suivi des ¢leveurs et le site d'abattage et de transformation). Elle est
¢galement dotée d'une plateforme logistique a Saint-Germain-Les-
Vergnes (Correze), de trois boutiques, a Gramat, Rocamadour (Lot) et
Brive (Correze) et d'une force de vente nomade dédiée.



